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A S R ORI BIENE

KOREANSK GURKA « 20 KR

Chili, sesam, soja

FURIKAKE RIS « 55 KR

Sushiris kryddat med furikake och svensk tang

SOJAPICKLAT AGG +* 20 KR

Soja, chili, vitlok, ingefara

SICHUANCHIPS « 25 KR

Wontondeg, sichuan, chili

KOREANSKT VITLOKSBROD * 69 KR
Hett vitloksbrod




SHARING PLATES

OSTRON « 45 KR

Ostron med sojaparlor & fingerlime

COCONUTSHRIMP « 139 KR

Kokosfriterade rakor med nouc cham

FLASKSIDA « 99 KR

Flasksida char siu

BAO BUN « 99 KR

Friterad kycklinglar, chilimarmelad & asiatisk coleslaw

BAO BUN VEGETARISK « 99 KR

Friterad enoki, chilimarmelad & asiatisk coleslaw

SESAMHALSTRAD TONFISK « 129 KR

Brynt smor, blodapelsin, gurka, jalapefio & yuzu kosho

RAKA PA KRISPIGT RIS « 55 KR
Het rakrora, krispigt ris, ginpicklad fankal

SEMITORKAD MOROTSTARTAR « 89 KR

Rattika, nashiparon, chiliolja, friterad 6k & sojamajonnas

SWEET AUBERGINE « 85 KR

Friterad aubergine slungad i sot glaze

TEMPURAFRITERAD BROCCOLI » 75 KR

Gochujang-majonnés, koriander, varlok




JUKU WAGYU RYGGBIFF

SOME STEAKS ARE DIFFERENT

Fran Shimane i Japan serverar vi JUKU
Wagyu, en exklusiv ravara belénad med
guld i Wagyu-kategorin pa World Steak
Challenge 2024 och utsedd till Asia’s Best
Steak 2025.

Det unika med JUKU ar smaken. Kottet
kommer fran aldre moderkor och far
darfér en djupare, fylligare och mer
karaktarsfull profil an klassisk Wagyu.

Mindre fokus pa extrem marmorering, mer
fokus pa kottsmak, umami, naturlig s6tma
och fantastisk morhet.

EN WAGYU MED MER DJUP. MER BALANS.
MER WOW.




SHARING PLATES

SSAM KYCKLING * 89 KR

Jordnodtter, sichuankram, ponzu & lime

PORTABELLO SSAM + 95 KR

Blad fran hjartsallad, portabello, teryaki, togarashimajonnas,
jordnotter, rostad l6k. 2 st per portion

WONTON MED FLASK & RAKA ¢ 115 KR

Kokta wontons, tigerraka, flaskféars, chiliolja & korianderkrasse

ANGADE DUMPLINGS MED
SKOGSSVAMP VEG « 105 KR

Svensk skogssvamp, ponzu & friterad vitlok. Tre stycken per portion

EAT’S POPCORN CHICKEN « 99 KR

Friterad kycklinglarfilé fran Sverige, srirachamajonnas,
teryaki, sesam & varlok

TRYFFEL ARANCHINI MED SVAMP « 109 KR

Friterad risotto, ricotta, parmesan, tryffel & tomatsas

EAT’S RABIFF « 145 KR

Oxfilé chilliolja, naship&ron, yozu-kosho, picklad rattika.
Serveras pa ett friterat gyozablad

JUKU WAGYU « 419 KR
70gram JUKU wagyu, ponzu, kimchi & ris




DESSERT

KOKOSPANNACOTTA « 89 KR

Mangopuré & limemarang

FRITERADE BANANKNYTEN « 89 KR

Bananfyllda wontons, kanel, saltkaramell och vaniljskum

ASIATISKA RIDDAREN « 89 KR

Brioche, vaniljglass, dulce de leche, kokos

SIGNATURE DRINKS

MUEAUSH OPPY <S8 Si5RS EiK

Ingefédrssockerlag, yuzujuice, sodavatten

JONETSU - 135 SEK

Mango, ananas, passionsfrukt, myntasockerlag, citronjuice, kokosskum

KUSURI » 135 SEK

Limejuice, gurksockerlag, flader

HIMEEES SEe 1358 EK

Thaibasilikasockerlag, citronjuice, kokosskum

SHOGAREMON + 135 SEK

Gin, lemoncurd, citron, socker, yuzu, ingefarsskum

MEMORIES ¢ 155 SEK

Vodka, kokoslikor, kokosmjoélk, ingefara, lime, thaichili, limeblad, socker
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